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Zaproszenie do wzigcia udzialu w postepowaniu o udzielenie zaméwienia, ktérego
warto$¢ nie przekracza wyrazonej w zlotych kwoty 30 000 euro

I. Zamawiajgcy.

Lubelski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Konskowoli ul. Pozowska 8, 24-130 Konskowola
tel. 81 889-06-54, e-mail: wodr@wodr.konskowola.pl, adres www.wodr.konskowola.pl

I

II. Opis przedmiotu zamowienia

Lubelski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Konskowoli, w zwigzku z organizacja

wyjazdu szkoleniowo-studyjnego pn. ,,Program Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata

2014 — 2020 - droga do innowacji i sukcesu”, realizowanego w ramach Planu

Operacyjnego KSOW na lata 2016-2017 w zakresie SIR zaprasza do ztozenia oferty na

ustuge zapewnienia zakwaterowania, wyzywienia i sali wyktadowej podczas 3 dni

szkolenia i wizyt studyjnych.

Zakwaterowanie: zapewnienie 2 noclegow dla 52 o0s6b kazdy w terminie

25.10.2016/26.10.2016 r. oraz 26.10.2016/27.10.2016 w obiekcie hotelarskim

spetniajgcym standardy (w rozumieniu Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z

dnia 19 sierpnia 2004 r.— Dz.U.06.22.16 z p6zn. zm.) oraz posiadajagcym mozliwosé

zakwaterowania uczestnikow wyjazdu, zlokalizowanym w miejscowosci Krasnobréd w

woj. lubelskim, w pokojach jedno-, dwu- i trzyosobowych (z oddzielnymi t6zkami,

telewizorem i dostgpem do internetu) z pelnym weztem higieniczno-sanitarnym.

Zamawiajgcy zaplaci za faktycznie wykorzystane miejsca noclegowe (liczba 0s6éb

korzystajacych z noclegu moze by¢ mniejsza niz 52 osoby).

Zamawiajacy uzna za rownowazny obiekt z pokojami, ktore spetniajg ponizsze wymogi:

a. pomieszczenia przeznaczone do zakwaterowania muszg spetnia¢é  wymagania
sanitarne, przeciwpozarowe oraz inne okreslone odrebnymi przepisami,

b. wezet higieniczno-sanitarny przy jednostkach mieszkalnych musi byé¢ wyposazony w:
wanng z baterig i natryskiem lub kabing natryskowa; umywalke z blatem lub pétka, z
bocznym lub gornym o$wietleniem; WC; Instalacja sanitarna: zimna i ciepta woda
przez catg dobe,

c. telewizja satelitarna,

d. bezptatne WI-FI.

Doba hotelowa musi rozpoczynaé si¢ nie pozniej niz o godzinie 14.00 i konczyé nie

wezesniej niz o godzinie 10.00 w dniu wyjazdu gosci.

Wyzywienie:

a) Sniadanie dla 52 0s6b w dniach 26.10.2016 r. i 27.10.2016 1., tacznie 104 $niadania,
serwowane w miejscu zakwaterowania uczestnikow, w formie stolu szwedzkiego,
spozywane przy stotach na siedzaco, w naczyniach porcelanowych/szklanych ze
sztu¢cami ze stali nierdzewnej, skladajace si¢ z minimum dwoch dan cieptych do
wyboru po min. 300 g na osobg, w tym takze danie wegetarianskie min. 300 g na
osobe, pieczywa mieszanego (chleb pszenny, zytni, wieloziarnisty, butki, rogale),
masto, twarozek, dzem, miéd naturalny, wedliny min. 3 rodzaje, sery min. 2 rodzaje,
Swieze warzywa sezonowe 2 rodzaje, przetwory zbozowe i mleczne, jogurty, napoje



(woda niegazowane 1 soki po 0,3 I na osobe, kawa, herbata r6zne smaki, woda bez
limitu), dodatki: cukier, mleko lub $mietanka do kawy, cytryna.

b) Obiad dla 54 osob w dniu 25.10.2016 r. serwowany w miejscu zakwaterowania,
spozywany przy stolach na siedzaco, w naczyniach porcelanowych/szklanych ze
sztuécami ze stali nierdzewnej sktadajacy si¢ z: I danie — zupa porcja co najmniej 250-
300 ml na osobg¢ (opcjonalnie z dodatkiem pieczywa) podawana w wazach, II danie -
co najmniej 150 g porcja migsa, drobiu lub ryby na osobe, co najmniej 200 g
dodatkow (ziemniaki, frytki, ryz, kasza, kluski, makaron) na osobe¢, co najmniej 2
rodzaje suréwki po 100 g na osobe, kompot lub sok 250 ml na osobe, deser: ciastko
porcja 150 g na osobe. Wykonawca zagwarantuje osobom o innych preferencjach
kulinarnych niz tradycyjne (np. wegetarianie) cieply positek o gramaturze
réwnowaznej positkowi miesnemu — po zgloszeniu, co najmniej 3 dni przed podaniem
positku. Wykonawca zapewni obsluge kelnerska.

c) Uroczysta kolacja dla 54 osob w dniu 25.10.2016 r. serwowana w miejscu
zakwaterowania, spozywana przy stolach na siedzaco, w naczyniach
porcelanowych/szklanych ze sztu¢cami ze stali nierdzewnej, sktadajaca si¢ z: dwdch
rodzajéw zup do wyboru (w tym jedna wegetarianska) po 200-250 ml na osobg, dania
glownego na ciepto: min. dwa rodzaje mies, ziemniaki, ziemniaki zapiekane, ryz —
do wyboru, po min. 150 g na osobg, min. dwa rodzaje surowek po min. 100 g na
osobe, min. trzy rodzaje satatek po min. 100 g na osobg, warzywa gotowane min. 100
g na osobe, danie wegetarianskie min. 300 g na osobe, talerze wedlin, talerze serow,
pieczywo mieszane, Swieze warzywa sezonowe, deser (min. 3 rodzaje do wyboru) po
min. 150 g na osobe, 3 rodzaje sokéw do wyboru po 0,5 1 na osobeg, napoje
nielimitowane, tj. woda, kawa, herbata (z dodatkami: cukier, mleko lub $mietanka do
kawy, cytryna).

d) Kolacja dla 52 oséb w dniu 26.10.2016 r. serwowana w miejscu zakwaterowania, w
formie stotu szwedzkiego, spozywana przy stotach na siedzgco, w naczyniach
porcelanowych/szklanych ze sztuécami ze stali nierdzewne;j, sktadajgca si¢ z: satatka 2
rodzaje (min.150g /na osobg), pieczywo jasne i ciemne (lgcznie min. 300g na osobg),
masto, sery 2 rodzaje, wedliny 3 rodzaje, $wieze warzywa, kawa (min. 200 ml/os.),
herbata r6zne smaki (min, 200 ml/0s.), mleko lub $mietanka do kawy, cukier, cytryna.

e) Serwis kawowy dla 54 0s6b w dniu 25.10.2016 r., dwie przerwy kawowe, tgcznie dla
108 osob, serwowany na sali wyktadowej lub w wydzielonym pomieszczeniu,
zlokalizowanym w bezposrednim sgsiedztwie sali wykltadowej, sktadajacy si¢ z 3
rodzajow ciastek (np. wafel, kruche, w czekoladzie) min. 200 g na osobe, kawa w
typie Nescafe Sensacione Creme rozpuszczalna — min. 200 g, kawa w typie Jacobs
Cronat Golg mielona — min. 200 g, herbata w typie Lipton — min. 100 torebek, woda
gorgca nielimitowana, cukier, mleko lub $mietanka do kawy, cytryna, owoce (np.
jabtka, winogrona, banany).

Podana w opisie marka kawy i herbaty ma na celu okreslenie jakosci, walorow

smakowych, konsystencji napoju. Wykonawca moze zaoferowa¢ dowolny rodzaj kawy i

herbaty jakos$ciowo nie gorszy od podanych przez zamawiajgcego.

Wykonawca dostosuje godziny wydawania positkéw do ram czasowych szkolenia, przy

czym dopuszcza si¢ ustalenie czasu podania positkéw z Zamawiajgcym.

Positki winny posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny

wyglad. Wykonawca przy oferowaniu positkéw uwzgledniaé bedzie stosowanie $wiezych

produktow dostepnych na rynku.

Swiadczenie ustug zywienia odbywaé¢ powinno si¢ wg ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o

bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006r. Nr 171 poz. 1225 z pdzn. zm.).



10. Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcow $wiezych i wysokiej, jakosci z

L.

zachowaniem rezimow dietetycznych i sanitarnych.

Sala wykladowa: Zapewnienie sali wyktadowej w miejscu zakwaterowania — w dniu
25.10.2016 r. w godzinach od 10.00 do 18.00. na minimum 55 o0sdb, klimatyzowana,
wyposazona w sprzet audiowizualny (laptop z zainstalowanym oprogramowaniem
Microsoft Office 2013, rzutnik, ekran), nagtosnienie oraz mikrofony bezprzewodowe —
minimum 2 szt. na salg, flipchart, méwnica, zapewniona obecno$¢ osoby obstugujacej
sprzet multimedialny.

12. Dodatkowe wymagania:

a. bezptatny parking dla autokaru,
b. bezplatny dostep do Internetu na terenie catego obiektu.

III.Warunki udzialu w post¢powaniu.

W postepowaniu mogg wzigé udzial wykonawcy, ktorzy spetniajg ponizsze warunki:

w ciggu ostatnich 3 lat, a jezeli okres dziatalnosci jest krétszy to w tym okresie, zorganizowali
co najmniej 1 szkolenie/konferencje/pobyt zorganizowanej, o wartosci co najmniej 10 000,00
zt brutto kazda oraz zalaczy dowody, ze dostawy te zostaty wykonane nalezycie.
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IV.Opis sposobu obliczania ceny i kryteria oceny ofert

Wynagrodzenie kosztorysowe obliczone na podstawie informacji podanych w kosztorysie

ofertowym.

W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu

zaméOwienia.

Kazdy wykonawca bedzie oceniany w skali od 0 do 100 punktow.

Kryteria oceny ofert:

a. Oferowana cena — waga 90 %.
w powyzszym kryterium oceniana bedzie cena brutto oferty tj. suma cen za wykonanie
poszczegdlnych zadan. Maksymalng ilo$¢ punktéw otrzyma Wykonawca, ktory
zaproponuje najnizszag ceng¢. Pozostali bedg oceniani wedtug nastepujgcego wzoru:

najnizsza cena
cena oferty badanej

b. Doswiadczenie wykonawcy — waga 10 %,
w  powyzszym kryterium oceniane bedzie doswiadczenie wykonawcy w
organizowaniu szkolef/konferencji/pobyt zorganizowanej grupy dla min. 30 os6b w
ciggu ostatnich 3 lat, a jezeli okres dzialalnosci jest krotszy to w tym okresie.
Maksymalng ilo$¢ punktow otrzyma Wykonawcg, ktéry wykaze sie zorganizowaniem
najwiekszej ilosci szkolen/konferencji:
1 ustuga — 2 pkt
2 ustugi — 4 pkt
3 ustugi — 6 pkt
4 ustugi — 8 pkt
5 1 wiecej ustug — 10 pkt

5. Zamawiajacy udzieli zamdéwienia Wykonawcey, ktorego oferta spelnia wszystkie

wymagania okreslone w zaproszeniu oraz uzyska w sumie najwickszg ilo$¢ punktow w
oparciu o okreslone w zaproszeniu kryteria oceny ofert.



V. Miejsce i termin skladania ofert.

1. Ofertg nalezy ztozy¢ w formie pisemnej., .

2. Oferty nalezy ztozy¢ do dnia @ /’(’ ....... 2016 r. do godz. 10:55 w Lubelskim
Osrodku Doradztwa Rolniczego w Konskowoli — Sekretariat.

3. Otwarcie ofert nastagpi w dniu 0. A0 2016 r. r. 0 godz. 11:00 w Lubelskim
Osrodku Doradztwa Rolniczego w Konskowoli.
VI.Opis sposobu przygotowania oferty oraz informacje na temat przeprowadzenia

postepowania.
1. Na swojej stronie internetowej www.wodr.konskowola.pl Zamawiajacy zamiesci tresé

zapytania oraz informacje zwigzane z niniejszym postepowaniem, w tym tres¢ zapytania
wraz z zatgcznika oraz informacj¢ o wyborze najkorzystniejszej oferty.

2. W niniejszym postgpowaniu wszelkie informacje, z wylgczeniem samej oferty, mogg byé
przekazywane droga elektroniczng na adres wodr@wodr.konskowola.pl. Osobami do
kontaktu sg: Matgorzata Seroka, Katarzyna Kopinska.

3. Zamawiajgcy przed uptlywem terminu skladania ofert moze zmodyfikowaé zapytanie
ofertowe. Tres¢ zmodyfikowanego zapytania zostanie zamieszczona na stronie
internetowej zamawiajgcego oraz przestana do wykonawcdw, ktorym zamawiajacy
przekazat zapytanie. W zmodyfikowanym zapytaniu zostanie wskazany nowy termin
skladania ofert.

4. Zamawiajacy bedzie ocenial wylgcznie oferty, ktére wplyng do niego przed upltywem
terminu wskazanego w pkt V. Oferty zlozone po uplywie tego terminu zostang
niezwlocznie zwrdcone wykonawcom.

5. Wykonawca jest zwigzany swojg ofertg przez okres 30 dni od dnia uptywu terminu
sktadania ofert.

6. Wykonawca zalgczy do oferty:

a. formularz ofertowy,

b. kosztorys ofertowy,

c. wykaz wykonanych uslug oraz dowody, ze ustugi zostaly wykonane nalezycie.
Dowodami mogg by¢: referencje lub poswiadczenia, ztozone w formie oryginatu lub
kopii poswiadczonej za zgodnosé z oryginatem.

7. Zamawiajacy wykluczy z postgpowania wykonawcow, ktorzy nie wykazali spelnienia
warunkéw udziatu w postepowaniu. Oferte ztozong przez wykonawce wykluczonego z
postepowania uznaje si¢ za odrzucong.

8. Zamawiajgcy odrzuci oferte wykonawcy jezeli:

a. jej tres¢ nie odpowiada tresci zapytania ofertowego,
b. zostata zlozona przez podmiot powigzany osobowo lub kapitatowo z zamawiajgcym.

9. Zamawiajacy uniewazni postepowanie w przypadku, gdy nie wplynie zadna oferta lub

wszystkie oferty ktore wptyng podlegaja odrzuceniu.

W zalaczeniu:
1. formularz zapytania ofertowego,
2. kosztorys ofertowy,
3. wzor wykazu wykonanych ustug,
4. wzor umowy.

7 powazaniem

DYREKTg)

lelys

A (‘ ‘ ’
“‘ }i'\/\&l«\e MM,’L'\ ;k[ i



